ETEN EN DRINKEN

W' - | Natuurwijn is hip en trendy, maar kunnen de bijzondere
Ij n smaken ook onze wijnman bekoren?

Ook Limburgse natuurwijn
oronkt nu op het schap

Natuurwijnen zitten in de lift. De vraag groeit, vooral bij een jong publiek.
En dus volgt het aanbod. Ook enkele Limburgse wijnbouwers zijn op de
kar gesprongen. Wij proefden de natuurwijnen van de domeinen
Optimbulles (Borgloon), Rijnrode (Halen) en Beau Marais (Beringen).
Kunnen we ze al koud zetten voor een zomers terrasje?

Gert Reynders

Vergis je niet, natuurwijn is niet zo voeren liefhebbers aan. ‘Zuur,
hetzelfde als biologische wijn. Wijnen  wrang en animaal’, vinden de
die het biolabel dragen, zijn gemaakt kritische geesten.

van druiven uit wijngaarden waar

geen kunstmest en chemische
bestrijdingsmiddelen worden ge-
bruikt. Natuurwijnen gaan een stapje
verder. Tijdens de wijnbereiding mag
er niets worden toegevoegd of
uitgehaald. De wijnmaker moet er zo
veel mogelijk met zijn handen
afblijven. Maagdelijke wijnen dus. De
wijn wordt na de vergisting niet
gefilterd, wat in een troebel eindpro-
duct kan resulteren. ‘In natuurwijn
proef je de pure smaak van de druif’,

Pionier

Wijndomein Optimbulles uit Bor-
gloon is de pionier van natuurwijnen
in Limburg. “Al in de jaren 90 maakte
mijn vader elk jaar één cuvée op
eigen gist”, vertelt Maxim Geunis. “In
de wijngaard heb je meer werk als je
geen insecticiden en herbiciden kan
gebruiken. In de wijnmakerij heb je
minder werk, want je mag niet te veel
tussenkomen.”

Belangrijk om weten is dat voor

Monokini van Beau Marais uit Beringen

Wijndomein Beau Marais uit Beringen heeft zijn eerste natuurwijn gebot-
teld: Monokini. “De vinificatie van onze wijnen is altijd al zo naturel mogelijk
gebeurd, maar dit is een compleet maagdelijke versie. Geen kweekgisten,
geen sulfiet, geen menselijke handelingen en geen filtering”, knikt Andries
Schepers. De Monokini is gemaakt van chardonnay met kleinere delen
pinot noir en pinot meunier. “De namen en etiketten van onze andere

on z e wijnen verwijzen naar dieren die rond de wijngaard leven. Dat hebben we
voor de Monokini bewust niet gedaan. Dit is een aparte wijn.”
- Onze conclusie? “Deze Monokini kreeg geen houtlagering om de wijn zo
w“ nman puur en fris mogelijk te houden. De fruitaroma’s springen uit het glas.
- Verwacht geen zachte, boterige chardonnay. Het mondgevoel is veeleer
proefde d rle nerveus en frivool. Opvallend, het alcoholgehalte bedraagt amper 11%.
- Kortom, een verfrissende wijn voor een zomers terrasje.”
Limburgse
- Prijs: 22 euro. Info: www.beaumarais.be
natuurwijnen
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Sinds vorig jaar is er in Hasselt met BottlO een
wijnbar die enkel natuurwijnen schenkt.
foto Boumediene Belbachir

natuurwijnen geen cultuurgisten
worden gebruikt. De fermentatie
gebeurt door gisten die van nature
op de schil van de druif of in de
wijnmakerij aanwezig zijn. “Een
enorm verschil”, weet Maxim. “Als je

Vader Guy en zoon Maxim Geunis van wijndomein Optimbulles uit Borgloon maken uitsluitend natuurwijnen. foto Raymond Lemmens
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een cultuurgist toevoegt, dan weet je
min of meer wat het resultaat zal zijn.
Bij natuureigen gisten weet je dat
niet. Ongeveer dertig a veertig gisten
treden in actie, daardoor krijg je veel
meer complexiteit in de wijn. Maar
het is ook risicovol, want je weet
nooit precies welke richting het
uitgaat. Afwijkende smaken - funky
genoemd - worden in natuurwijn

getolereerd.”

Sinds vorig jaar is er in Hasselt in de
Schrijnwerkersstraat met BottlO een
wijnbar die enkel natuurwijnen
schenkt. Of er ook Limburgse wijnen
op de kaart staan? “Eentje, Alter
Ovis van wijndomein Rijnrode.
Bedoeling is om in de toekomst meer
Limburgse wijnen aan te bieden.
Wijnen die dicht bij huis gemaakt

zZijn, passen natuurlijk in onze filoso-
fie”, zegt zaakvoerder Jo Swenters.
Bij BottlO kan je tussen de veertig en
vijftig wijnen proeven. “De zuren en
dierlijke aroma’s vallen vaak op.
Maar niet altijd. Natuurwijnen kunnen
ook aansluiten bij de smaak van
conventionele wijnen. De laatste
jaren is op dat vlak veel vooruitgang
geboekt.”

Alter Ovis van Rijnrode uit Halen

Wijndomein Rijnrode uit Loksbergen is nog niet zo bekend bij het grote
publiek. Maar liefhebbers van natuurwijnen houden dit domein toch maar
beter in de gaten. De jonge wijnbouwers Kevin De Ridder en Lotte Beelen
zijn echte hardliners. Ze laten de natuur haar gang gaan. Bomen, onkruid en
gras tieren welig in hun wijngaard op een zonovergoten Hagelandse helling.
Hun paradepaardjes zijn de Ovis en Alter Ovis, twee knappe wijnen ge-
maakt van dertig jaar oude stokken Muller-Thurgau. De Alter Ovis kreeg
schilmaceratie en is daardoor wat complexer en krachtiger dan zijn kleine
zusje.

Onze conclusie? “Rijnrode slaagt erin om een erg toegankelijke natuurwijn
te maken. Geen dierlijke aroma’s of bijtende zuren. Ook de modale wijndrin-
ker zal dit appreciéren.”

Prijs? 19 euro. Info: Facebook/wijndomeinrijnrode

E  BRIUANT
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Briljant van Optimbulles uit Borgloon

Wijndomein Optimbulles uit Borgloon maakt uitsluitend natuurwijnen.
“Nu wil iedereen deze wijnen, maar twintig jaar geleden waren we
voorlopers”, zegt Maxim Geunis. Een klassieker bij Optimbulles is de
Briljant, een mousserende wijn van chardonnay. Daaraan hangt wel
een prijskaartje van 35 euro. “De druiven komen uit onze oudste
wijngaard, aangeplant in 1991. We kiezen voor een laag rendement,
dus weinig druiven per stok. En als je natuurwijnen maakt, loop je
meer risico”, zo verklaart Maxim het prijskaartje.

Onze conclusie? “De Briljant is echt wel een topper, gemaakt van
druiven uit het oogstjaar 2011. Deze wijn heeft 12 jaar mogen rijpen op
zijn gistcellen. En dat proef je. Overvloedig brioche in de neus, veel
complexiteit en diepgang. Dit is een brut nature, dus voor liefhebbers
van wijnen met een hoge aciditeit.”

Prijs? 35 euro. Info: www.optimbulles.be
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